Lindas Speisekarte ~ LIMDA'S

G sssss wait Her}

Unsere Suppen (im Weckglas serviert

Linda's Hochzeitssuppe 700 €
mit Mettbillchen, Huhnerfleisch, Spargel und Eierstich und Baguette aacg!

Hummercreme-Suppe 80 €
mit gegrillter Garnele und Baguette azlbdglocs
Curry-Kokos-Suppe (Vegan) 400€
mit Baguette a1

- mit Hahnchenbrust-Spiel oder gegrillter Garnele b +330€
Vorab oder Dazwischen
Bunte Salatschale 6,00 €
Blattsalate, Kirschtomate, Gurke, Karotte, Paprika, gemischte Kerne & Balsamico-Vinaigrette o
Bruschetta 800 €
mit Knoblauch marinierte Tomatenwurfel, Ruccola und Parmesan auf geristetem Baguette aatcgoz
Mozzarella-Tomaten-Turmchen M00€
auf Ruccola mit gerdstetem Knoblauchbaguette und Ruccola-Pinienkernpesto aaicqz
Rinder-Carpaccio 30 €
Dunne Scheiben vom US Beef mit Ruccola und Parmesan cgz
Gambas in Olivendl gegrillt 1830 €
4 Black Tiger Riesengarnelen mit kleinem Salat, hausgemachter Aioli und Baguette aatbcms
Gebackener Camembert U0 €
2 qebackene Camembert mit Preiselbeeren, kleinem Salat, Baguette und Butter azigo
Currywurst 1250€
mit hausgemachter pikanter Currysauce, Pommes Frites und Salatbeilage gloz7
Graved Lachs 1830 €

mit Kartoffelctis, hausgemachter Senf-Dill-Sauce und kleinem Salat dmo



Aktuelles
Curryfrucht - Hahnchen

Gegrillte Hahnchenbrust mit Curryfruchtsauce auf Basmatireis mit Cashewkernen 1L

Gegrillter Hahnchen- und Garnelenspiel? (2 Black-Tiger Garnelen)
auf buntem Salat mit Kartoffeldrillingen, Schaittlauchschmand und Sweet Chili Sauce bgo

Matjesfilets

mit Hausfrauen-Sauce, Kartoffeldrillingen und kleinem Salat 2355a1cdglmo

Aus dem Meer

Backfisch vom Kabeljau
mit hausgemachter Remoulade, Gurkensalat und Bratkartoffeln mit Speck aata3cdfgloz3

Lachsfilet gegrillt

mit gedunstetem Gemisse, Salzkartoffeln und Sauce Hollandaise acds!

Gegrilltes Lachsfilet

auf Linguine mit Ruccola-Pinienkernpesto, Kirschtomaten und Parmesan aicdg2
+ 2 Black Tiger Riesengarnelen b

Klassiker
Gegrillte Hahnchenbrust

mit gedunstetem Gemisse, Rahmchampignonsauce und Kroketten azlgo

Schweineschnitzel paniert
mit gedunstetem Gemise, Kroketten und Sauce Hollandaise aatacfg!

Cordon Bleu
mit Rahmchampignonsauce, Pommes Frites und kleinem Salat ala3cfg0375

Gegrillte Schweinemedaillons
mit gedunstetem Gemdse, Bratkartoffeln und Pfefferrahmsauce az1.23

Rumpsteak Z50gr gegrillt
- mit geddnstetem Gemuse, Kroketten und Pefferrahmsauce azlasgl
- mit kleinem Salat, Pommes und hausgemachter Krauterbutter 4o

1600 €

18,00 €

1600 €

2000€

2400 €

2400 €

+630 €

1900€

1900€

7100 €

B0 €

3000€



Grin & Vegetarisch
Planty-of-Meat , Hahnchenfilet” (Vegan) .a

- mit geddnstetem Gemse, Kroketten und Sauce Hollandaise (Vegetarisch) azicq!
- mit Curryfruchtsauce auf Basmatireis mit Cashewkernen (Vegan) aaicy!
- mit kleinem Salat, Kartoffeldrillinge, Sweet-Chilisauce und Schnittlauchschmand aaigo

Linguine

mit hausgemachtem Ruccola-Pinienkernpesto, Kirschtomaten und Parmesan aicqz

- mit gegnllter Hahnchenbrust
- mit Planty-of-Meat Hahnchenfilet a1
- mit 4 gegrillten Black Tiger Riesengarnelen s

Bunter Gartensalat

Blattsalate, Kirschtomaten, Gurke, Karotte, Paprika, gemischten Kerne und Vollkornbaguette

dazv Balsamico-Vinaigrette oder Joghurtdressing aatazazats
- mit gegniltter Hahnchenbrust
- mit Planty-of-Meat Hahnchenfilet a1
- mit 4 gegrillten Black Tiger Riesengarnelen s

Sules fur Hinterher

Creme Broilée (mit Atkohol)
Vanillecreme mit braunem Rohrzucker und Rum flambiert ag

Vanilleeis
2 Kugeln Vanilleeis mit Karamell- oder Schokoladensauce und Sahne

Cheesecake
nach amerikanischer Art mit Keksboden gt

Mini-Dessert
Verschiedene Sorten

Dreierlei vom Mini-Dessert

1930€
1630 €
1900€

1400 €

+900€
+900€
+1230 €

1230 €
+900€

+900€
+1230 €

530 €

500€

600 €

230 €

630 €



